
BUSINESS SET LUNCH
MONDAY - FRIDAY 11.30 AM - 2.00 PM

2 COURSES + 1 DRINK THB 495 NET   |   3 COURSES + 1 DRINK THB 595 NET

All prices are NET (already include service charge and VAT). All prices are promotional and cannot be discounted or used with cash voucher.

MAIN COURSESTARTER
SALAD AND 
QUINOA x AVOCADO SALAD
สลัดควินัว อะโวคาโด และผักออร์แกนิค
เสิร์ฟพรอ้มนํ�าสลัดออริกาโนและวอลนัท
Quinoa, avocado, mixed organic lettuce, 
walnut and oregano dressing

CAESAR SALAD
ซีซ่าสลัดเสิร์ฟพรอ้มอกไก่รมควัน 
เบคอนกรอบ และไข่ออนเซ็น
Romaine lettuce, Caesar dressing, garlic croutons, 
smoked chicken breast, crispy bacon and onsen egg

DUKKHA CHICKEN WING 
ปีกไก่ย่างสไตร์อเมริกัน
Baked wings with ranch sauce twist and lemon pickle

SZECHUAN CALAMARY RING  
หมึกชปุแป้งทอดสไตลเ์สฉวน
Crispy chili & kaffir lime sauce

LAARB ISAAN  
ลาบเป็ดกงฟี เสิร์ฟบนมะเขือม่วงอบ
Roasted eggplant, confit duck & chili dressing

YUM SOM-O
ยําสม้โอกุง้มะม่วงเบา 
Pomelo salad, prawn, baby mango & yum sauce

SOUP
CARROT & GINGER SOUP 
ซปุแครอทขิง เสิร์ฟกับบรูาตา้ชีสและกรีนออย
Burrata cheese, chive & green oil

ONION SOUP  
ซปุเนื�อหัวหอม และซอส กรแูยร์
Rich onion soup served with Gruyere sauce

THAI FAVORITES
PHAD KAPRAO MOO GOP  ผัดกะเพราหมกูรอบ
Crispy pork belly stir-fried with Thai basil and oyster sauce

TOM YUM CATCH OF THE DAY  ตม้ยําปลากระพงย่าง
Spicy and sour soup with galangal & seabass

TOM KHA GAI  ตม้ข่าไก่
Creamy coconut chicken soup with mushroom

CHEF’S CHICKEN CURRY  แกงเขียวหวานไก่ย่างกับซกูินี�
Green curry served with Thai herb grilled chicken & zucchini

BEEF PENANG CURRY  พะแนงเนื�อ พริกขี�หนู
Rich braised beef infused with Penang curry paste and peanut

PHAD THAI GOONG  ผัดไทยกุง้
Rice noodle, prawn, tofu, egg, bean sprout, garlic, chive, peanut

PHAD KEE MAO  โซบะผัดขี�เมากุง้
Spicy stir-fried soba noodle with green pepercorn and banana prawn

KHAO PHAD  ขา้วผัดไข่ดาว
Thai-style fried rice with meat of your choice and fried egg

PHAD KRA PAO  ผัดกะเพราไข่ดาว
Spicy holy basil stir-fry with meat of your choice, rice and fried egg
 Choice of: Chicken | Pork | Seafood 

PIZZA & PASTA
NAPLES PIZZA  พิซซ่าซอสมะเขือเทศ และมอสซาเรลล่าชีส
Tomato sauce, mozzarella cheese, basil, oregano 

PEPPERONI TOMATO  พิซซ่าแปบเปอร์โรนี�
Tomato sauce, pepperoni, mozzarella and parmesan

CLASSIC CHEF’S SPAGHETTI  คลาสสิคสปาเกตตี�คาโบนาร่า
Pancetta, cream, parmesan cheese, organic onsen egg

BASIL PESTO PENNE เพนเน่เพสโตซ้อส โรยดว้ยถั �วไพนน์ัท
Homemade pesto, pine nut, mascarpone & parmesan cheese

ICE CREAM  ไอศครีม วานิลลา ช็อกโกแลต คาราเมล ราสเบอรรี�
Choice of vanilla, chocolate, caramel, or raspberry sorbet

MANGO STICKY RICE  ขา้วเหนียวมะม่วง
Duo flavour rice served with Thai mango & coconut cream

CAKE OF THE DAY  เคก้ประจําวัน
Ask your waitress for our freshly baked daily cake selection

SEASONAL FRUIT  ผลไมร้วม
Selection of fruit served with fresh lime

DESSERT

Served with trio of rice   เสิร์ฟพรอ้มขา้ว � ชนิด
JASMINE RICE ขา้วสวย | RICEBERRY ขา้วไรซ์เบอร์รี� | YELLOW COCONUT RICE ขา้วมะพรา้วเหลือง SOFT DRINK

Coke, Coke Zero, Sprite, Ginger Ale, Soda, Singha Lemon Soda

HOT TEA 
English Breakfast, Darjeeling, Earl Grey, Sencha, 
Jasmine, Chamomile, Peppermint

HOT COFFEE
Espresso, Long Black, Cappuccino, Café Latte

DRINK

PASSIFLORA DELIGHT 170
Passionfruit, mango, pineapple, lime, caramel
LADY CHEE 170
Lychee, orange, lime, strawberry syrup, soda
SINGA DRAUGHT BEER 130

HOUSE WINE (WHITE OR RED) 240

PROSECCO OR ROSE WINE 260

MIMOSA 260

APEROL SPRITZ 260
Aperol, sparkling wine, soda

ADD ON
*Add On drinks are not included in the Business Set Lunch


